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บทคัดย่อ 

 
ศึกษาคุณภาพไข่ไก่และสีไข่แดงเม่ือเสริมดอกดาวเรืองป่นและดอกหางนกยูงฝรั่งป่นในอาหาร วางแผนการ

ทดลองแบบสุ่มสมบูรณ ์ประกอบด้วย 3 ทรีทเมนต์ คือ การใหอ้าหารไก่ไข่สำเร็จทางการค้า (กลุ่มควบคุม) และการ
ให้อาหารไก่ไข่สำเร็จทางการค้าเสริมดอกดาวเรืองป่น 1.0% และเสริมดอกหางนกยูงฝรั่งป่น 1.0%ของอาหาร 
วิเคราะห์ความแปรปรวนและเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยวิธีพหุดันแคนด้วยโปรแกรมสำเร็จรูปทางสถิติ  การศึกษาพบว่า 
การเสริมดอกดาวเรืองป่นส่งผลให้คะแนนสีไข่แดงเพิ่มขึ้นกว่ากลุ่มควบคุมอย่างมีนัยสำคัญยิ่งทางสถิติภายใน
สัปดาห์แรกของการทดลอง คะแนนสีไข่แดงยังคงระดับสูงกว่าต่อเนื่องไปตลอดการทดลอง 8 สัปดาห์ การเสริม
ดอกหางนกยูงฝรั่งป่นส่งผลให้คะแนนสีไข่แดงสูงกว่าทรีทเมนต์ควบคุมในสัปดาห์ที่สามของการทดลอง โดยการ
เสริมสารสีจากวัตถุดิบทั้งสองส่งผลต่อปริมาณอาหารที่กิน ผลผลิตไข่ hen day อัตราเปลี่ยนอาหารเป็นไข่ 1 โหล 
ต้นทุนค่าอาหารต่อไข่ 1 โหล น้ำหนักไข่ ความสูงไข่ขาว และดัชนีคุณภาพไข่ ไม่แตกต่างทางสถิติกับทรีทเมนต์
ควบคุม ดังนั้น การเสริมดอกดาวเรืองป่นระดับ 1%ในอาหาร จึงเป็นเป็นทางเลือกในการนำวัตถุดิบธรรมชาติที่มี
ศักยภาพช่วยปรับปรุงคุณภาพสีไข่แดง โดยไม่ส่งผลกระทบต่อสมรรถภาพการผลิตของแม่ไก่ไข่และคุณภาพไข ่ 
 

คำสำคัญ:   ไก่ไข ่ ดอกดาวเรือง  ดอกหางนกยูงฝรั่ง  สีไข่แดง  คุณภาพไข่ 
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Abstract 

 
The quality of eggs and the hue of yolks were examined after incorporating meals from 

marigold flowers (Tagetes spp.) and peacock flowers (Delonix regia (Bojer Ex Hook.) Rafin.) into 
the diet of layers. The study design was completely randomized (CRD), comprising three 
treatments. The treatment consisted of a commercial layer diet (CLD; control) and CLD 
supplemented with 1.0% marigold and peacock flower meal. The data were subjected to analysis 
of variance, and the means were compared utilizing Duncan's multiple range test within a 
statistical software application. The research revealed that incorporating marigold flower meal 
into the diet significantly enhanced the yolk color score compared to the control treatment 
throughout the initial week of the trial. During the eight-week duration, the egg color score 
remained persistently high. Supplementation with peacock flower meal can induce variations in 
yolk color compared to the control treatment by the third week of the experiment. Feed intake, 
hen day egg production, feed conversion ratio per dozen eggs, feed cost per dozen eggs, egg 
weight, egg albumen height, and egg quality index were all influenced by either material color 
that was not substantially different. Consequently, the inclusion of 1% marigold in the diet served 
as an alternative method for enhancing yolk color quality. This does not affect the performance 
of laying hens or the quality of eggs. 
 

Keywords:   layer, marigold flower, peacock flower, yolk color, egg quality  
 

บทนำ 
 
ผู ้บร ิโภคไข่ไก่ในประเทศไทยนิยมไข่เปลือกสี

น้ำตาลและไข่แดงสีเข้ม โดยมีความเชื่อว่าไข่สีสันสดใสอุดม
ไปด้วยสารอาหารและมีรสชาติที่ดีกว่า สอดคล้องว่าไก่ที่
สุขภาพดีจะให้ไข่แดงสีเข้มกว่าไก่สุขภาพไม่ดี  (Cisneros, 
2021) เป ็น เหต ุ ให ้การทำส ูตรอาหาร เล ี ้ ยงไก ่ ไข ่ ใน
อุตสาหกรรมมักทำการผสมสารสีสังเคราะห์  จำพวกสาร 
คาโรฟิลล์ (carophyll) แคนตาแซนทีน (cantaxanthin) 
ช่วยเพิ่มสีไข่แดง แม้ในสูตรอาหารมีแหล่งสารสีจากข้าวโพด
อยู่แล้วก็ตาม ซึ ่งสารสีสังเคราะห์เป็นเพียงสารให้สี  ไม่มี
คุณค่าทางอาหารแต่อย่างไร และมีราคาแพงต้องนำเข้าจาก

ต่างประเทศ (สุภาพร และคณะ, 2537) จึงมีแนวทางการนำ
สารสีจากพืชในธรรมชาติมาใช้ประโยชน์  ซึ ่ง ดาวเรือง 
(marigolds) ชื ่อวิทยาศาสตร์ Tagetes spp. เป็นไม้ดอก
ล้มลุก มีดอกหลายเฉดสีขึ ้นอยู ่กับสายพันธุ์ ในกลีบดอก
ดาวเร ืองจะมีสารกลุ ่มแคโรทีนอยด์  ค ือ แซนโทฟิลล์  
( xanthophyll)(Leigh Hadden et al., 1999) ด า ว เ ร ื อ ง
กลุ่มดอกสีส้มเหมาะสำหรับปลูกเป็นพืชสีมากที่สุด  ได้แก่ 
พันธุ์ทอรีดอร์ ออเรนจ์เลดี้ ปั้มกิ้นครัช และ อะพอลโล โดยมี
ปร ิ ม าณแซนโทฟ ิลล์  เ ท ่ าก ั บ  15,249.54 13,751.34 
13,376.79 และ 13,323.32 ppm. ตามลำดับ (สมเพียร , 
2546) กลีบดอกดาวเรืองทีมีปริมาณแซนโทฟิลล์สูงสามารถ
นำมาใช้ประโยชน์เป็นสารเพิ่มสีไข่แดงและสีผิวหนังไก่ได้ 



26 
 

วารสารการเกษตรราชภัฏ ปีท่ี 24 ฉบับท่ี 1 มกราคม-มิถุนายน 2568 

(ส ุภาพร  และคณะ ,  2537 ; Guenthner et al., 1973; 

Lokaewmanee, et al., 2011) ด้วยคุณสมบัติของสาร -
carotenes ทำหน้าที่เป็นโปรวิตามินเอ ซึ ่งถูกเปลี่ยนเป็น
วิตามินเอเมื่อเข้าสู่ร่างกาย แซนโทฟิลล์เป็นส่วนประกอบ
ของลูทีน (lutein) เป็นสารช่วยบำรุงสายตา และซีแซนธิน 
(zeaxanthin) เป ็นสารต้านอนุม ูลอิสระ (antioxidant) 
ป้องกันการเกิดมะเร็ง (malignant tumors) และมะเร็งต่อม
น้ำเหลือง (non-Hodgkin lymphoma) (Kelemen et al., 
2006)  ส ่วนหางนกย ู งฝร ั ่ ง  (peacock flower)  ม ี ช่ือ
ว ิ ท ย า ศ าสตร์  Delonix regia (Bojer Ex Hook.) Rafin. 
ลักษณะเป็นไม้ยืนต้น สูง 10 – 15 เมตร ออกดอกสีแดงแสด
หรือเหลืองในช่วงเดือนเมษายน-มิถุนายน ดอกหางนกยูง

ฝรั ่งมีสารแคโรทีนอยด์ที ่สำคัญอยู ่หลายชนิด  ได้แก่ -
carotene, rubicxanthin, phytoene, lycopene, lutein, 
zeaxanthin และ phytofluene (Veigas et al., 2012) การ
ขนส่งและการดูดซึมแคโรทีนอยด์เกิดขึ้นหลังการถูกย่อยใน
ลำไส ้เล ็ก แคโรทีนอยด์ถ ูกละลายผสมอยู ่ใน  micelle 
(Parker, 1996) แล ้วถ ูกด ูดซ ึมผ ่านเซลล์ของลำไส ้เล็ก 
รวมกันเป็น chylomicrons นำส่งเข้าสู่ระบบน้ำเหลือง แล้ว
ถูกส่งเข้าระบบลำเลียงเลือดกระจายไปยังเซลล์เนื้อเยื ่อตับ 
(During et al., 2005) ด้วยความช่วยเหลือจากไลโปโปรตีน
ในเยื่อหุ้มเซลล์ แคโรทีนอยด์หลังถูกดูดซึมจะสะสมในเซลล์
ไขมัน จึงถูกสะสมรวมอยู่ในไข่แดงในท่ีสุด (Pérez-Vendrell 
et al., 2001) เช่นเดียวกับดาวเรือง สารสีในดอกหางนกยูง
ฝรั่งอาจจะสามารถนำมาใช้เป็นแหล่งสารสีในอาหารสัตว์ปีก
ได้ (Veigas et al., 2012) การขนส่งและการดูดซึมจะขึ้นอยู่
กับประเภทของแคโรทีนอยด์ ปริมาณที่ได้รับในอาหาร และ
โมเลกุลพื้นฐานของสารสีที่มีอยู่ในแหล่งวัตถุดิบอาหาร (da 
Silva Pires et al., 2020) การวิจัยครั้งนี้ มีวัตถุประสงค์เพื่อ
ศึกษาการเสริมสารสีจากดอกดาวเรืองและดอกหางนยูงฝรั่ง
ในอาหารไก ่ไข ่ว ่าส ่งผลต่อส ีไข ่แดง  ค ุณภาพไข่  และ
สมรรถภาพการผลิตของแม่ไก่ไข่ เพื่อเป็นแนวทางปรับปรุง
คุณภาพสีไข่แดงโดยการเสริมสารสีจากแหล่งธรรมชาติและ
การลดต้นทุนการผลิตไก่ไข่ 

 

อุปกรณ์และวิธีการ 

 
แผนการทดลอง 

ว า ง แ ผ น ก า ร ท ด ล อ ง แ บ บ ส ุ ่ ม ส ม บ ู ร ณ์  
(completely randomized design; CRD) ประกอบด้วย 
3 ทรีทเมนต์ ดังนี ้  

ทรีทเมนต์ที่  1 อาหารไก่ไข่สำเร ็จร ูปทาง
การค้า (กลุ่มควบคุม) 
ทรีทเมนต์ที่  2 อาหารไก่ไข่สำเร ็จร ูปทาง
การค้า เสริมดอกดาวเรืองป่น 1.0 เปอร์เซ็นต์
ในอาหาร 
ทรีทเมนต์ที่  3 อาหารไก่ไข่สำเร ็จร ูปทาง
การค้า เสริมดอกหางนกยูงป่น 1.0 เปอร์เซ็นต์
ในอาหาร 

แต่ละทรีทเมนต์ทำการทดลอง 3 ซ้ำ แต่ละหน่วย
ประกอบด้วยไก่ไข่พันธุ์อีซ่าบราวซ์ระยะไข่ อายุ 40 สัปดาห์ 
จำนวน 5 ตัว รวมใช้แม่ไก่ท้ังสิ้น 45 ตัว เลี้ยงในกรงตับแบบ
ขังเดี ่ยว ให้มีน้ำสะอาดสำหรับดื่มกินตลอดเวลา แบ่งให้
อาหารวันละ 2 มื้อ คือ มื้อเช้าเวลา 07.00 น. และมื้อบ่าย
เวลา 15.00 น. เปิดไฟให้แสงสว่างวันละ 15 ช่ัวโมง  

 
การจัดเตรียมดอกดาวเรืองป่น ดอกหางนกยูงฝร่ังป่น และ
อาหารทดลอง 

เก็บดอกดาวเรือง และดอกหางนกยูงฝรั่งจากต้น 
นำมาคัดแยกเอาเฉพาะกลีบดอก แล้วนำไปอบในตู้อบลม
ร ้อน (hot air oven) เพ ื ่อลดปร ิมาณน้ำอ ิสระหร ือลด
ความชื้นลง (water activity; aw) ให้ต่ำกว่า 0.7 จากนั้นบด
วัตถุดิบทั ้งสองด้วยเครื ่องสับปั ่น (blender) ให้ละเอียด 
กรองเอาส่วนผงด้วยตระแกรงร่อน ขนาด 2 มิลลิเมตร บรรจุ
ผงจากการร่อนในถุงซิปล็อก นำไปเป็นส่วนผสมอาหารไก่ไข่
สำเร ็จร ูปทางการค้า การเตรียมอาหารทดลอง ทำการ
คำนวนหาปริมาณดอกดาวเรืองป่นและดอกหางนกยูงฝรั่ง
ป่น คิดเป็น 1% ของน้ำหนักอาหาร และชั่งน้ำหนักด้วย
เครื่องช่ังแบบดิจิตอล การผสมดอกดาวเรืองป่นและดอกหาง
นกยูงฝรั ่งป่นกับอาหาร โดยตักอาหารจากกองมาจำนวน
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หนึ ่ง แล้วผสมคลุกเคล้ากันให้ทั ่วถึงก่อนนำส่วนผสมไป
คลุกเคล้ากับกองอาหารส่วนที่เหลือ กระทั่งวัตถุดิบผสมเข้า
กันดี บรรจุอาหารใส่กระสอบสำหรับนำไปทดลองเลี้ยงไก่ไข่ 
และสุ่มเก็บตัวอย่างอาหารใส่ภาชนะที่ปิดมิดชิดเก็บรักษาใน
ตู้เย็น สำหรับนำไปวิเคราะห์ในห้องปฏิบัติการ 
 
การบันทึกข้อมูลและวิเคราะห์คุณภาพไข่ 

ทำการบันทึกปริมาณอาหารที่กิน (feed intake) 
และบันทึกการให้ไข่ของแม่ไก่แต่ละตัวเป็นรายวัน นำบันทึก
ข้อมูลที่ได้มาคำนวณหาเปอร์เซ็นต์ผลผลิตไข่รายวัน (hen 
day egg production; HD) อัตราเปลี่ยนอาหารเป็นไข่ 1 
โหล ต้นทุนค่าอาหารในการผลิตไข่ 1 โหล สุ่มเก็บไข่หน่วย
ทดลองละ 3 ฟอง ในวันส ุดท้ายของทุกสัปดาห์  นำมา
ตรวจสอบคุณภาพภายใน 24 ชั ่วโมง ด้วยเครื ่องตรวจ
ค ุ ณ ภ า พ ไ ข่  (Egg Multi Tester) ร ุ ่ น  EMT-5200 
(Robotmation Co., Ltd, Japan) ตรวจวัดน้ำหนักไข่ทั้ง
ฟอง (whole egg weight) , ความส ูงไข ่ขาว (albumen 

height), สีไข่แดง (yolk color score), ดัชนีบ่งชี ้คุณภาพ
ของไข่ (Haugh unit) ซึ่งตัวเครื่องคำนวณให้อัตโนมัติจาก
สมการ  HU = 100 x log (H-1.7W0.37+7.6) เม ื ่ อ  H คือ 
ความสูงของไข่ขาว; W คือ น้ำหนักไข่ทั้งฟอง และวัดสีไข่
แดงด้วยพัดเทียบสี (Yolk Colour Fan, Thailand) เพื่อใช้
เปรียบเทียบกับการวัดด้วยเครื่อง Egg Multi Tester และ
ว ัดความหนาของเปล ือกไข่  (shell thickness) โดยใช้ 
electronic digital caliper 

 
การวิเคราะหค์่าโภชนะอาหารทดลอง 

ตัวอย่างอาหารที่สุ่มเก็บรักษาไว้ในตู้เย็น นำมาทำ
การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมี ได้แก่ วัตถุแห้ง (dry 
matter, %DM), โปรตีนหยาบ (crude protein, %CP), เถ้า 
(ash, %) , ไขม ัน  (ether extract, %EE) , เย ื ่ อ ใยหยาบ 
(crude fat, %CF), และคาร์โบไฮเดรตที่ย่อยง่าย (nitrogen 
free extract, %NFE) (AOAC, 2019) ผลการวิเคราะห์ค่า
โภชนะอาหารทดลอง ดังตารางที ่1 

 
Table 1  Nutrition contents of experimental diet  
 

Contents Commercial diet  
(control) 

Commercial diet + 1% 
marigold flower meal 

Commercial diet + 1% 
peacock flower meal 

P-Value 

DM (%) 90.97 ± 1.11 90.62 ± 0.97 91.60 ± 0.12 0.41 
CP (%) 14.08 ± 0.27 15.37 ± 0.37 15.07 ± 0.28 0.16 
CF (%) 28.94 ± 0.25b 29.40 ± 0.15a 28.84 ± 0.17b 0.03 
EE (%) 2.14 ± 0.36 1.51 ± 0.90 1.91 ± 0.15 0.43 
NFE (%) 24.99 ± 1.47 25.76 ± 2.34 24.21 ± 0.84 0.55 
Ash (%) 14.80 ± 0.27 15.37 ± 0.37 15.07 ± 0.28 0.16 

 

ab different letters in the same row denote a highly significant difference (p<0.05) 
DM = dry matter (%), CP = crude protein (%), CF = crude fat (%), EE = ether extract (%), NFE = nitrogen free extract (%),  
Ash (%), 
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การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

ข้อมูลค่าสังเกตการทดลองนำมาวิเคราะห์ความ
แปรปรวน (analysis of variance) ตามแผนการทดลอง
แบบส ุ ่ ม สมบ ู รณ์  (completely randomized design, 
CRD) ทดสอบความแตกต่างระหว่างค่าเฉลี่ย วิธี Duncan’s 
multiple range test และวิเคราะห์สหสัมพันธ์ค่าคะแนนสี
ไข่แดงจากระหว่างพัดเทียบสีกับเครื่องตรวจคุณภาพไข่ โดย
ใช้โปรแกรมสำเร็จร ูปทางสถิติ  SAS® On Demand for 
Academics  

 
ผลการวิจัยและการอภิปรายผลการวิจัย 

 

สมรรถภาพการผลิตของไก่ไข ่
จากการทดลองพบว่า แม่ไก่ที่ได้รับอาหารสำเร็จ

ทางการค้า (control) และแม่ไก่ที่ได้รับอาหารสำเร็จทาง
การค้าเสริมดอกดาวเรืองป่น และดอกหางนกยูงป่น 1% ใน
อาหาร มีปริมาณการกินได้ ผลผลิตไข่จากจำนวนแมไ่ก่แตล่ะ
วัน อัตราเปลี่ยนอาหารเป็นไข่ 1 โหล และต้นทุนค่าอาหาร
ต่อไข่ 1 โหล ไม่แตกต่างกันทางสถิติ ดังตารางที่ 2 โดย
ปริมาณอาหารที่ไก่กินใกล้เคียงกับช่วงแนะนำตามคู่มือการ
เลี ้ยงไก่พันธ์อีซ่าบราวซ์ ที่ 112 กรัม/ตัว/วัน (Hendrix 
Genetics Corp, 2020)  โ ด ย  Adegbenro et al. (2020) 
แนะนำการอาหารเลี ้ยงไก่อีซ่าบราวน์ที ่ไนจีเรีย  ควรให้
อาหาร 115 กรัม/ตัว/วัน จะมีความคุ้มค่าทางเศรษฐกิจท่ีสุด  

 
Table 2 Comparison of productive performance of layer supplemented with marigold flower and peacock 

flower meals  
 

Traits control 1% MFM 1% PFM P-Value 
 Mean ± SD Mean ± SD Mean ± SD  
Feed intake (g/h/d) 113.81 ± 0.72 113.98 ± 0.46 113.41 ± 1.36 0.75 
Hen day of egg production (%) 88.82 ± 1.68 89.05 ± 1.15 88.09 ± 2.09 0.78 
Feed intake per dozen egg (kg) 1.56 ± 0.04 1.55 ± 0.03 1.57 ± 0.05 0.82 
Feed cost per dozen egg (bath) 23.91 ± 0.59 23.76 ± 0.44 24.03 ± 0.75 0.86 

 

MFM = marigold flower meals, PFM = peacock flower meals 

 
ลักษณะคุณภาพไข่ไก ่

คุณภาพไข่ไก่เมื่อทำการเสริมเสริมดอกดาวเรือง
ป่น และดอกหางนกยูงป่น 1% ในอาหารสำเร็จทางการค้า 
ส่งผลต่อค่าบ่งชี้คุณภาพไข่ คือ น้ำหนักไข่ ความสูงไข่ขาว 
ความหนาเปลือกไข่ ค่าบ่งชี ้ถึงคุณภาพไข่ (Haugh unit; 
HU) ไม่แตกต่างกันทางสถิติ (p > 0.05) โดยทรีทเมนต์ที่ทำ
การเสริมดอกหางนกยูงฝรั่ง 1% มีแนวโน้มจะมีค่า HU ต่ำ
กว่า ทรีทเมนต์ควบคุม โดยการเสริมดอกดาวเรืองป่นมีค่า
บ่งช้ีถึงคุณภาพไข ่HU สูงที่สุด อย่างไรก็ตามค่าบ่งช้ีคุณภาพ
ไข่ HU ทั ้ง 3 ทร ีทเมนต์ส ูงกว ่า 72 เม ื ่อจ ัดคลาสตาม

มาตรฐานคุณภาพไข่ของกระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริกา 
(USDA) สามารถจัดคุณภาพอยู่ในคลาสระดับ AA (USDA, 
2000) โดย มาตรฐานคุณภาพไข่ของกระทรวงเกษตร
สหรัฐอเมริกา แบ่งเป็น คลาส AA มีค่า HU 72 หรือสูงกว่า 
คลาส A มีค ่า HU ระหว่าง 71 – 60 คลาส B มีค ่า HU 
ระหว่าง 59 – 31 และ คลาส C มีค่า HU 30 หรือต่ำกว่า 
(USDA, 2000) ซึ่งเกรดคุณภาพไข่สามารถเปลี่ยนแปลงได้
จากปัจจัยเนื่องจากอายุการเก็บรักษา อุณภูมิเก็บรักษา การ
เคล ือบผ ิวเปล ือกไข่  และชนิดของว ัสด ุ เคล ือบผ ิวไข่  
(Nongtaodum et al., 2013; Yüceer and Caner, 2020) 
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Table 3 Comparison of egg quality of layer supplemented with marigold flower and peacock flower meals  
 

Traits control 1% MFM 1% PFM P-Value 
 mean ± SD mean ± SD mean ± SD  
Egg weight (g) 57.26 ± 0.94 58.11 ± 1.46 56.84 ± 2.28 0.65 
Egg albumen height (mm) 6.62 ± 0.15 6.96 ± 0.43 6.22 ± 0.45 0.12 
Haugh unit 81.36 ± 1.09 83.71 ± 2.25 78.34 ± 2.69 0.06 
Egg shell thickness (mm) 0.20 ± 0.01 0.20 ± 0.01 0.19 ± 0.01 0.37 

 

MFM = marigold flower meals, PFM = peacock flower meals  

 
สีไข่แดง 

การเปลี่ยนแปลงสีไข่แดงตลอด 8 สัปดาห์ของการ
ทดลอง จากการวัดด้วยเครื่องตรวจคุณภาพไข่ (egg multi 
tester,  รุ่น EMT-5200) ดังตารางที่ 4 และรูปที่ 1(a) พบว่า 
การเปลี่ยนแปลงของสีไข่แดงหลังแม่ไก่ได้รับการเสริมแหล่ง
สารสีจากดอกดาวเร ืองป่นเพิ ่มสูงขึ ้น  แตกต่างอย่างมี
นัยสำคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.01) จากทรีทเมนต์ควบคุมตั้งแต่
สัปดาห์แรกหลังการเสริม โดยสีไข่แดงของทรีทเมนต์เสริม
ดอกดาวเรืองป่นมีค่าสูงอย่างมีนัยสำคัญตลอดการทดลอง 8 
สัปดาห์ ซึ่งคะแนนสีไข่แดงเพิ่มขึ้นโดยเฉลี่ยจาก 1.94 เป็น 
3.64 คะแนน คิดเป็นคะแนนที่เพิ่มขึ้นร้อยละ 87.78 ส่วน
การเปลี่ยนแปลงสีไข่แดงเมื่อเสริมดอกหางนกยูงป่น พบว่า 
สารสีจากดอกหางนกยูงป่นสามารถเพิ่มคะแนนสีไข่แดงได้  
แม้ไม่พบความแตกต่างทางสถิติกับทรีทเมนต์ควบคุมในช่วง
สัปดาห์ที ่1 – 4 ของการทดลอง แต่ในช่วงการทดลองตั้งแต่
สัปดาห์ที่ 5 – 8 และคะแนนสีไข่แดงตลอดการทดลอง 
พบว่ามีความความแตกต่างทางสถิติกับทรีทเมนต์ควบคุม
อย่างมีนัยสำคัญยิ่ง (p<0.05) บ่งชี้ว่าการเสริมดอกดาวเรือง

ป่นสามารถเพิ่มสีไข่แดงได้ไว และสูงกว่าการเสริมดอกหาง
นกยูงป่นในอัตราการใช้ 1%ในอาหารเท่ากัน และสูงกว่าการ
ไม่เสริมอย่างมีนัยสำคัญยิ่งทางสถิติ (p<0.01) 

การตรวจวัดการเปลี่ยนแปลงสีไข่แดง จากการใช้
สายตาด้วยพัดเทียบสี (egg color fan) ให้ผลในทิศทาง
เดียวกันกับการวัดด้วยเครื่อง แม้ค่าที่วัดได้จะสูงกว่าการวัด
ด้วยเครื ่องตรวจคุณภาพไข่ในทุกทรีทเมนต์ ดังแสดงใน
ตารางที่ 5 และรูปที่ 1(b) พบว่า การเสริมดอกดาวเรืองป่น
ส่งผลต่อการเพิ่มสีไข่แดงกว่าการไม่เสริมอย่างมีนัยสำคัญยิ่ง
ทางสถิติ (p<0.01) ตั้งแต่สัปดาห์แรกกระทั่งสัปดาห์ที่  8 
ของการทดลอง ส่วนการเสริมดอกหางนกยูงป่นส่งผลให้
คะแนนสีไข่แดงเริ่มแตกต่างจากทรีทเมนต์ควบคุมในสัปดาห์
ที่ 3 ของการทดลอง เมื ่อพิจารณาคะแนนสีไข่แดงเฉลี่ย
ตลอดการทดลอง พบว่า การเสริมดอกดาวเรืองป่นสามารถ
เพิ่มสีไข่แดงได้มากที่สุด ซึ่งแตกต่างทางสถิติกับการเสริม
ดอกหางนกยูงป่นที่สามารถเพิ่มสีไข่แดงได้รองลงมา และ
การเสร ิมดอกหางนกยูงป่นที ่สามารถเพิ ่มสีไข่แดงได้
มากกว่าทรีทเมนต์ที่ควบคุมอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ 
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Table 4  Comparison of yolk color measurements using the egg multi tester throughout 8-week experiment  
 

week control  1% MFM  1% PFM P-Value 
 mean ± SD  mean ± SD  mean ± SD  
1 1.96 ± 0.22b  3.14 ± 0.43a  2.06 ± 0.05b 0.01 
2 2.19 ± 0.54b  4.21 ± 0.63a  2.78 ± 0.78b 0.02 
3 2.17 ± 0.34c  4.51 ± 0.24a  3.07 ± 0.64b 0.002 
4 2.32 ± 0.62b  4.14 ± 0.38a  2.84 ± 0.51b 0.01 
5 1.79 ± 0.30b  2.99 ± 0.63a  2.72 ± 0.08a 0.03 
6 1.94 ± 0.17c  4.20 ± 0.67a  3.07 ± 0.68b 0.009 
7 1.52 ± 0.21c  3.28 ± 0.48a  2.18 ± 0.11b 0.001 
8 1.61 ± 0.29b  2.62 ± 0.22a  2.72 ± 0.33a 0.02 

average 1.94 ± 0.20c  3.64 ± 0.36a  2.68 ± 0.20b 0.001 
 

abc different letters in the same row denote a high significant difference (p<0.05) 
MFM = marigold flower meals, PFM = peacock flower meals 

 
Table 5 Comparison of yolk color measurements using the yolk color fan throughout 8-week experiment  
 

week control  1% MFM  1% PFM P-Value 
 mean ± SD  mean ± SD  mean ± SD  
1 3.89 ± 0.19b  5.33 ± 0.00a  3.89 ± 0.19b <.0001 
2 2.78 ± 1.02b  4.55 ± 0.39a  3.44 ± 0.20ab 0.04 
3 2.33 ± 0.58c  4.67 ± 0.34a  3.56 ± 0.20b 0.001 
4 3.45 ± 0.69b  5.11 ± 0.19a  3.78 ± 0.77b 0.03 
5 2.44 ± 0.20c  4.78 ± 0.51a  3.67 ± 0.67b 0.003 
6 2.89 ± 0.84b  4.89 ± 0.70a  3.11 ± 0.38b 0.02 
7 1.00 ± 0.00c  4.67 ± 0.34a  3.00 ± 0.33b <.0001 
8 3.11 ± 0.38b  5.11 ± 0.51a  3.67 ± 0.33b 0.003 

average 2.74 ± 0.35c  4.90 ± 0.23a  3.51 ± 0.09b 0.0001 
 

ab different letters in the same row denote a highly significant difference (p<0.01) 
MFM = marigold flower meals, PFM = peacock flower meals 
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 (a) (b) 
 

Figure 1 Comparison yolk color score throughout 8-week experiment  
(a) measurements using the egg multi tester (b) measurements using yolk color fan  

 
ผลการทดลองสอดคล้อง Lokaewmanee et al., 

(2010); Matache et al., (2024) พบว่า การเสริมดอก
ดาวเรืองป่นสามารถเพิ่มสีไข่แดงได้ โดยสารแซนโทรฟิลล์ที่มี
ในดอกดาวเรืองสามารถเปลี่ยนสีไข่แดงของแม่ไก่ได้ การใช้
สารสีดอกดาวเรืองนอกจากช่วยเพิ่มสีไข่ ยังช่วยสร้างความ
พึงพอใจแก่ผู้บริโภคได้ การเสริมผสมดอกนกยูงป่น 1% ใน
อาหารในการทดลองนี้ แม้สามารถเพิ่มสีไข่แดงได้  แต่ให้ผล
ต่อการเพิ่มสีไข่แดงได้น้อยกว่าการเสริมดอกดาวเรืองป่น ซึ่ง
จากการศึกษาของรุ่งรัตน์ และคณะ (2561) พบว่าการผสม
ดอกนกยูงป่นระดับ 1.5% ในสูตรอาหารไก่ไข่สามารถช่วย
เพิ่มสีไข่แดง เพิ่มมวลไข่และน้ำหนักไข่ขาวได้ จึงแนะนำให้
ใช้ในระดับดังกล่าว 

 
สรุปผลการวิจัย 

 
การเสริมดอกดาวเรืองป่น 1% และเสริมดอกหาง

นกยูงฝรั่งป่น 1% ในอาหารสำเร็จทางการค้า ส่งผลทำให้
คะแนนสีไข่แดงตลอดการทดลองทั้งจากเครื่องวัดไข่อัตโนมัติ
และจากพัดเทียบสีสูงกว่ากลุ่มควบคุมอย่างมีนัยสำคัญทาง
สถิติ การเสริมดอกดาวเรืองป่น 1% ส่งผลต่อการเพิ่มสีไข่
แดงมากกว่าเสริมดอกหางนกยูงฝรั่งป่น 1% โดยส่งผลต่อ
สมรรถภาพการผลิตด้านอื่น ๆ ได้แก่ ปริมาณอาหารที่กิน, 
ผลผลิตไข่ hen day, อัตราเปลี่ยนอาหารเป็นไข่ 1 โหล, 

ต้นทุนค่าอาหารต่อไข่ 1 โหล, น้ำหนักไข่, ความสูงไข่ขาว  
และคุณภาพไข่ของแม่ไก่ไม่แตกต่างจากทรีทเมนต์ควบคุม 

 
กิตติกรรมประกาศ 

 
ขอขอบพระคุณฟาร์มเกษตร 50 พรรษามหาวชิรา

ลงกรณ มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี ที่เอื้อเฟื้อสถานที่ 
และอุปกรณ์ทำการทดลอง ห้องปฏิบัติการวิเคราะห์อาหาร
สัตว์ และห้องปฏิบัติการเทคโนโลยีชีวภาพเพื่อการสืบพันธุ์
ส ัตว ์ เล ี ้ยง คณะเกษตรศาสตร์  มหาว ิทยาล ัยราชภัฏ
อุบลราชธานี ที ่ให้การอนุเคราะห์ว ิเคราะห์ข้อมูลทาง
ห้องปฏิบัติการ 
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